BRODFESTIVAL PA SKARTOFT migdlle’

Skeertoft Mglle afholder brgd- og madfestival pa Skeertoft ved Fynshav den 5. og 6.
september 2009. Festivalen abnes af Jargen Mads Clausen, Danfoss, og
henvender sig til alle madelskere med hang til gkologiske kvalitetsprodukter. Her
vil veere smagspraver fra nogle af Region Syddanmarks bedste gko.producenter,
ligesom kokke- og ernaeringsassistentelever fra EUC-Syd vil bage, brase og grille
smagsprgver til alle besggende.

@kologiske producenter holder traditionen tro abent hus farste weekend i
september. Med den kommende brgdfestival ggr Skeertoft Mglle derfor op med
fordommen om, at gastronomi, kvalitetsfadevarer og unikke fadevareevents kun
findes i de store byer.

"Vi har s& mange kvalitetsprodukter her i vores del af Danmark, og vi har s&
mange gode historier at forteelle om bade produkter og producenter - sa derfor
synes vi, at tiden er kommet til at vise det hele frem pa én gang”, fortaeller Marie-
Louise Risgaard fra Skaertoft Mglle. Sammen med sine foraeldre, Hanne Risgaard
og Jgrgen Bonde, er hun arranggr af festivalen.

Gode historier er altsa ét af nggleordene for de to dage, hvor der er festival pa
Skeertoft Mglle. Men i virkeligheden er det hele tre begivenheder, som fejres i
weekenden den 5. og 6. september:

e 5-ars jubileeum for Skeertoft Mglle

¢ Indvielse af det nyrenoverede 1800-tals bagehus, ”e Bach Hus” og den store,
gammeldags treefyrede stenovn, hvor der fremover skal bages brad pa
Skeertoft.

e Brgd- og madfestivalen med Mgllens Marked og konkurrencer om “verdens
bedste hotdog” og “verdens bedste perle-otto”.

Om jubileeet

Den 1. juni 2004 blev de farste paller med fem forskellige typer mel sendt af sted
med fragtmanden fra Skaertoft til rma-butikker i Kgbenhavn. Udgangspunktet for
melproduktionen var det gkologiske landbrug pa Skaertoft. De 5 ar, der er gaet
siden, har mgllen hvert &r bade udvidet sortimentet og kundekredsen, sa der fra
dette efterar er 28 produkter pa hylderne i forretninger landet over - bl.a. i Kvickly
og SuperBrugsen. | lgbet af de 5 ar siden mgllens start, er aktiviteterne pa Skaertoft
ogsa blevet udvidet med Staldkekkenet, som anvendes til bage- og madkurser.



Om e Bach Hus”

Med genopbygningen af en stor traefyret stenovn i det gamle bagehus pa
Skeertoft, er der gaet en stor dram i opfyldelse for ejerne pa garden. Ovnen er fra
midten af 1800 tallet, men blev i 1960’erne slaet i stykker. Med hjeelp fra arkitekt
John Kronborg, der bl.a. arbejder for KulturarvStyrelsen, samt byggefirmaet Claus
Witte, hvis speciale er restaurering af bevaringsvaerdige bygninger, er stenovnen
nu genopbygget og star klar til at blive bagt i til festivalen.

Om Festival, Mgllens Marked, og gastronomiske konkurrencer

ILD er et gennemgaende tema pa brgd- og madfestivalen. llden skal bruges, for
at der kan brases, bages og grilles for festivalgaesterne. Det sker i taet samarbejde
med kokke- og ernaeringsassistentelever fra EUC-Syd. Ravarerne til smagsprgverne
leveres af de gkologiske producenter, som udstiller pa Mgllens Marked. Kom f.eks.
og smag Albaeks paglser, gkologisk gl fra @rbaek bryggeri, ditto vine fra
Wohlenbergs Vinhandel, gkologiske kyllinger fra Sadam, gkologisk rabarberkompot
og chutney fra Lars Skytte, gkologisk marmelade og relish fra Nicolas Vahé - og
meget mere. Bgrnene far mulighed for at bage pandekager og snobrad over
aben ild, samt - ikke mindst - at lege i en vaskeaegte halmballelabyrint.

Festivalen far desuden besgg af Danmarks yngste kvindelige farehyrde, Anne
Mette Guld, som med far og hyrdehunde vil give gaesterne en helt saerlig
oplevelse.

Konkurrence med Jens Peter Kolbeck i spidsen

Eleverne fra EUC-Syd skal igennem to konkurrencer. Lgrdag skal de dyste om at
fremstille ’verdens bedste hotdog’ og om sgndagen ’verdens bedste perle-otto’
med perler fra Skaertoft Mglle. Konkurrencen ledes af Jens Peter Koldbeck, som
bl.a. har en sglvmedalje fra Bocuse d’Or, kokkenes verdensmesterskab, og i en
arraekke var kok hos Dronningen.



